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le marquis

Profil Analytique

Alcool : 12 % vol.
Sucre :  1,4 g/l
Acidité : 4,43 g/l

cé pAg e : 
AOP Malepère : Cabernet Franc, Cinsault, 
Malbec

ré c o lt e :  
2021

te m p é r At u r e o p t i m A l e : 
10 - 12 °C 

él e vAg e : 
Avec un pressurage très doux et une fermentation 
à basses températures pour sauvegarder tous les 
arômes de fruit, il est élevé sur lies fines jusqu’à 
la mise en bouteille.

me t S e t v i n S : 
Accord parfait avec une salade de poulet grillé, 
des tomates-mozzarella ou encore une terrine 
de lapin en gelée, Il sera aussi un vin d’apéritif 
estival très charmeur.

Notes / Distinctions
Médaille d’Or : Milliseme Bio 2019
Médaille d’Argent : Vinalies Internationale 
2018

Ce Marquis de par son assemblage singulier de Cabernet Franc, Cinsault et Malbec est considéré 
par beaucoup comme étant un vin unique et élégant. Des arômes de fraises, de noix de muscade 
et de pamplemousse frais viennent charmer tous nos sens. Un rendez-vous surprenant et unique.

Spécification


