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La Lanviguee

MALVIES MALEPERE
TERRES PYRENEENNES

LA MUSE
- 2017 -

Face a la majesté de la chaine pyrénéenne, Viognier, Chardonnay et Chenin Blanc, désireux de se
montrer a la hauteur de ses sommets mythiques, se révelent avec sucés et grace dans cette cuvée.
S’en exhalent des arémes d’abricots et de mangues portés par une belle puissance et contrebalancés
par une douce fraicheur, cette Muse vous entraine vers des moments de pure félicité !

SPECIFICATION
CEPAGE :
IPG Pays d’Oc , Chardonnay, Chenin Blanc

RECOLTE :
2017

TEMPERATURE OPTIMALE :
12-14°C
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ELEVAGE :

En cuve inox et ft de chéne.

METS ET VINS :

\
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Poissons, sushis, cuisine indienne ou marocaine. .
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LA MUSE

PROFIL ANALYTIQUE

ArcooL: 13,5 % vol.
SUCRE : 1,5 g/l
ACIDITE : 4,28 g/l



